Voorgerechten

Terrine van wadgarnalen 9,75 Salade met lauwwarme geitenkaas 8,75 ®

met vergeten groentes bestrooid met desemcroutons en noten

omwikkeld met gerookte zalm
Tomatensoep 6,00 ®

Rundercarpaccio 10,95 met groene kruiden

met snippers Old Amsterdam

en truffel Grove mosterdsoep 6,00
met stukjes Friese droge worst

Herfstsalade met Wildzwijnsham 9,75

daarbij een compote van rode ui en vijgen Ambachteljk broodplankje 4,95
met kruidenboter en tapenade

Pastrami 8,50

met balsamico dressing en zoetzure groentes Als maaltijdsalade * / Vegetarische gerechten ™

Hoofdgerechten

Eson Winter Burger 14,75 Gebakken Forel 16,50

100 % Fries weiderund, Anjummer spek, met parelcouscous, paprika olie

en Old Amsterdam, brioche broodje en citroenboter

perencompote, salade en robuuste frieten

A Kabeljauwfilet uit de oven 18,50
C S ?tea]_id len truffel 21,50 omwikkeld met spek en geserveerd met
met zoele aardappel en frullequs gekarameliseerde witlof
Hertensukade 19,50

met winterwortel, pastinaakcréeme
en krokante Serranoham

Pompoen curry 18,50 ®
geserveerd met linzen

. . . , konfijt tes
Spies van gemarineerde Kipsaté 16,75 ¢l SEROTIE srocties

met kroepoek, atjar, satésaus en friet

Nagerechten
Huisgemaakte Blondie 7,50 Appelkruimel uit de oven 6,50
met amandel, karamel en chocolade 1js met kaneelijs en vanille creme
Chocolade mousse 7,50
« ” - ) Créme brilée 6,50
gevuld”met Limoncello

met een bolletje bloedsinaasappel sorbetijs met duindoorngelei

Wilt u informatie over allergenen, vraag het ons, wij helpen u graag



